Menu du Jour
28€

Demander l'ardoise!
Ask for blackboard !

LE BASTIDON Menu Carte 35€

1 Entrée, 1 Plat, 1 Dessert au choix

LES ENTREES : 13€

= Salade de gésiers et ceuf poché
Gizzard salad and poached egg

= Salade Bastidon aux queues d'écrevisses épicées Kk supplément de 3€
Salad Bastidon with spycy crayfish tails

B Gravad'lax de saumon et lentilles au chévre frais
Salmon gravad'lax with goatcheese lentils

= Assiette Asiatique (nem, bouchée vapeur, beignets de crevettes)
Asian plater (nem, steamed fritters, shrimp duplings)

= Escalope de foie gras poélée et petite salade de mesclun *supplément de 3€
Foie gras panfried scallop and a mixed salad

= Tarte tatin aux pommes et St Marcelin
Apple tart tatin and St Marcelin

LES PLATS : |16€

= Penne aux cépes et aux noix, pancetta grillé
Penne with cepes mushrooms and pancetta walnut grill

= Emincé de volaille au gingembre et lait de coco, légumes cuit au wok
Chopped poultry with ginger and coconut milk, vegetables cooked in wok

= Cotes d'agneau grillées, poélées aux légumes
Lamb chop grilled roasted vegetables

= Magret de canard, au romarin, échalotes confites et gratin dauphinois
Duck magret rosemary sauce confit shallots gratin Dauphinois

= Entrecote(350g) tartine a la moelle, frites fraiches * supplément de 6€
Entrecote steak with tartine of marrow and chips

= Filet de lieu, beurre blanc et purée de rattes au olives
Cod beurre blanc and puree of white mached potatoes in the olive

Brochette de St Jacques sauce curry et flan de carottes *supplément de 6€
St Jacques skewer curry sauce and carrot flan

LES DESSERTS : 7.50¢€

Coupe de glace et sorbet
Gateau moelleux au marron
Mi cuit au chocolat

Nougat glacé

Tarte aux figues



* Rosé, rouge(AOC), blanc (vin de pays)
Pot 47cl ...... 10€

Le verre ...... 3€ Ly o

* St Estéve de Néry (rouge, rosé, blanc) D
75cl ...... 22€
50cl ...... 15€ LE BASTIDON

* Domaine de Marie (rouge, rosé)

o | LESAPERTIFS
Magnum ...... 44€

* Chateau Val Joanis Cuvée Aubépines (blanc)

75l . 35¢ * Pastis, Ricard ...... 4€

* Cuvée Les Griottes (rouge) * Martini, campari, porto ...... 4€

75¢l oo, 38€ * Kir vin blanc, cassis mure grillottes ...... 4€
% Chateau La Verrerie * Americano maison ...... 8€

Rosé 75cl...... 26€ * Coupe de pétillant brut rosé ...... 5€

Rouge 75cl ...... 38€ * Coupe de champagne ...... 10€
* Petula (rosé) * Kir royal au champagne ...... 11€

75cl ...... 18€ * Whisky ...... 6€

...... 8.50€

75cl ...... 38€
* La coupe (10cl)...... 10€
* FEUILLATE ...... 60€ FEUILLATE rosé ...... 80€
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* Chateau Romanin 2003 (rouge) * MUMM ... 80€
75cl ...... 36€ % RUINART brut ...... 95€
* Chateau Paradis tradition (rouge, rosé, blanc) * RUINART rosé ...... 120€
75 cl...... 23€
cassisblanc GG
*Clos d'Albizzi * Cointreau, Grand Marnier Malibu Manzana Bailey's
75cl ... 28€ * Grand Marnier Limoncello Get 27 Amaretto

* Chartreuse verte, Genépy
* Marie Brizard, Marie Brizard "Watermelon"

* Chateau Minuty (rouge, rosé)

75¢l 29€ * Grappa Cellini Bianca Calvados
* Rimauresq cru classé (rouge 2004 / blanc, rosé 2006) * Poire William’s, Mirabelle

75cl ...... 38€ * Cognac Bisquit

50ct ...... 28¢€ * Armagnac Rémy de Montesquieu

BoTdEaUXI  + Merc de Provence Garlaban

* Marc de Bourgogne Jacoulot
* Mouton Cadet (rouge)

75l o 23€ * Rhum brun, rhum blanc Habana

* Gin, vodka, téquila

* Bec Fin Tardieu Laurent (rouge)

75_d """ 25¢ . * Cognac Martel XO .... 35€
* Saint Joseph Chapoutier (rouge) . A
75l .. 33€ * Vieux rhum Havana spécial .... 12€
* Chateau Neuf du Pape Domaine de Nalys (blanc) * Whisky Aberlour 18 ans d'age ... 12¢€
75¢cl oo 36€ * Williamine Morand .... 12€

* Pouilly fumé de la Doucette 2005 (blanc) * Eaux minérales (Evian, Badoit, Vittel, San Pellegrino)
75cl ...... 29€ 50cl ...... 4€ ... 6€

* Riesling 2006 Alsace (blanc) * Sirop a l'eau (20cl)...... 2€
75 cl ...... 26€ * Sodas et jus de fruits ...... 4€

* Domaine St Peray (blanc) cuvée A.S Pic Chapoutier * Biére 33Cl...... 5€
75cl ...... 27€ * Expresso ...... 2.50€

* Thé et infusion ...... 4€



